() varisano

Catering & Service

Menuplan

12.09.2022 - 16.09.2022

KW 37 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Schweinegulasch % | Fischnuggets A.ALc.p.c.c1 Kartoffeleintopf! Rinderfrikadelle AAc Huhnerfrikassee ¢
Brokkoli Krauter- Dip ¢ ¢t Geflugelwiener 1.2.7 Bratensol3e Erbsen
Salat vom Buffet c.c.¢1 Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c.c1 Kohlrabi Salat vom Buffet c.c.ct
Fusilli a a1 Wedges A At Brotchen A AL A2.43.1,3 Salat vom Buffet c.c.c1 Reis
Dessert des Tages Obst der Saison Fruchtjoghurt &.c3 Kartoffeln Gemischte
Obst der Saison Dessertauswabhl
Menii 2 - Spinatomelette © & 6.1 Gemuselasagne A AL G Marillenknédel A AL c.c 61, Hot Dog vegetarisch F.. Griechischer
Vegetarisch KrautersoRe ¢ Salat vom Buffet c.c.c1 ’ ) e Pfannkuchen » . ¢.e.c1
Salat vom Buffet c.c.c Obst der Saison \B/utt:rbrozel panee Krautsalat "Mayo™ ©r.%2 Krauter- Dip ¢ ¢t
Salat vom Buffet ©.c.et Salat vom Buffet c.c.c1 Gemischt
Dessert des Tages Wedges A A1 emischte
Fruchtjoghurt ¢.c13 9 ) Dessertauswahl
Zimt und Zucker Obst dgr Saison
Rostzwiebeln A.At
Menii 3 - Pasta Bunte Nudeln A At Spaghetti A A1 Farfalle » A Maccaroni A At Penne A At
Tomatensol3e Sahnesolie ¢ 61! Gemusebolognese'! Brokkolisol3e (Pasta) - Pestosole ¢ ¢t
Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c.c1 Schulen/ Salat vom Buffet c.c.e1
. . Krankenh&user ¢ .
Dessert des Tages Obst der Saison Fruchtjoghurt ¢.c13 Gemischte
Hartkase ¢ 6.61.2 Salat vom Buffet ¢.c.c Dessertauswahl
Obst der Saison Hartkase ¢ 6612
Menii 4 - Laktose- | Schweinegulasch % | Mediterranes Fischfilet Kartoffeleintopf! Vegetarische Bratwurst Hahnchenpfanne
und Glutenfrei Brokkoli i Gefligelwiener .27 o Salat vom Buffet
Salat vom Buffet Tomatensof3e Salat vom Buffet BratensgrSe Reis
Reis Erbsen Fruchtjoghurt Kohlrabi Gemischte
Dessert des Tages Salat vom Buffet laktosefrei 3 Salat vom Buffet Dessertauswahl
Kartoffeln Kartoffeln
Obst der Saison Obst der Saison
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse,
(F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (4b) mit
SiRungsmittel, (6b) mit einer Zuckerart und StRungsmittel, (7) mit Phosphat, (7c) mit Zuckerarten und SuRungsmittel

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet. Anderungen vorbehalten

Die Kiiche mochte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie moglichst viele unserer Speisen geniel3en kdnnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlieen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich mdglicher
Kreuzkontamination.



